
A LA CARTE BREAKFAST
Available only from 7:00 AM to 12:00 PM
The Breakfast Deal (V) THB 150
Pastry of your choice from our cake display and 
your favorite tea or coffee

Thai Breakfast THB 350
Royal Thai Breakfast Set
Thai boiled rice with choice of pork (P), chickenor seafood, served 
with ginger, spring onions and fried garlic
ขาวตมทรงเคร่ือง ไก, หมู, หรือ ทะเลรวมมิตร เสิรฟพรอม ขิง, ตนหอม, กระเทียมเจียว
Juice (Selection of 1 item)
Your choice of orange, pineapple or guava 
น้ำสม, น้ำสับปะรด หรือ น้ำฝร่ัง
Tropical Fruit Platter           Coffee or Tea (Selection of one item)
Assorted sliced fruits              กาแฟ หรือ ชา
ผลไมสดรวมมิตร

Big Breakfast (P) THB 350
Selection of Eggs (Selection of 1 item)
Fried, boiled, poached, scrambled, omelette, egg white omelette, 
masala omelette
ไขดาว, ไขตม, ไขดาวน้ำ, ไขคน, ไขเจียว, ไขเจียวไขขาว, ไขเจียวมาซาลา
Omelette or scrambled eggs fillings:
Onions, tomatoes, mushrooms, cheese, ham, bell pepper, Thai chili
หอมใหญ, มะเขือเทศ, เห็ด, ชีส, แฮม, พริกหวาน, พริกข้ีหนู
Side Dishes: Bacon, sausage, grilled tomatoes, hash brown, 
mushrooms, baked beans
เบคอน, ไสกรอก, มะเขือเทศยาง, มันฝร่ังบดปนทอด, ถ่ัวอบ

The Mexican (V) THB 220
Two freshly poached eggs on top of a grilled sour dough and avocado 
guacamole served with hollandaise sauce and green salad 
ไขดาวน้ำ 2 ฟอง เสิรฟพรอมขนมปงซาวเออรโด เเละอโวคาโดบด ราดดวยซอสฮอลแลนดเดส
เสิรฟพรอมกับผักสลัด

A LA CARTE ALL DAY DINNING
Available only from 11:00 AM to 11:30 PM

Som Tum THB 250
Thai spicy papaya salad with dry nuts, tomatoes, long beans and 
grilled shrimps 
สมตำกุงยาง

SOUP
Mushroom Soup (V) THB 200
Creamy wild mushroom soup served with garlic croutons
ซุปเห็ดเสิรฟพรอมครูตองซกระเทียม
Honey Roasted Pumpkin Soup (V)  THB 200
Creamy roasted honey pumpkin soup served with garlic croutons 
ซุปฟกทองอบน้ำผ้ึงเสิรฟพรอมครูตองซกระเทียม

LIGHT BITE
Wrap Me Up: Fried Tofu (V) THB 220 | Grilled Chicken THB 250 | 
Grilled Salmon THB 280
Flour tortilla, green lettuce, fried egg, cheese and wasabi 
mayonnaise served side green salad, steak fries and ketchup
แปงตอติญามวน, ผักกาดแกว, ไขดาว และชีส เสิรฟพรอมวาซาบิมายองเนส, 
มันฝร่ังทอดกรอบ และซอสมะเขือเทศ
Classic Poke Bowl: Fried Tofu (V) 250 | Grilled Chicken 285 | 
Grilled Salmon 300
Sushi rice, edamame beans, cucumber, boiled egg, radish, avocado 
and tomatoes served with shoyu mayonnaise 
สลัดขาวยำญ่ีปุน, ถ่ัวญ่ีปุน, แตงกวา, ไขตม, เรดดิส, อโวคาโด และมะเขือเทศเสริฟพรอม
กับน้ำสลัดมายองเนสญ่ีปุน

FINGER FOOD
Salted Edamame (V) THB 120
Steamed edamame beans seasoned with sea salt
ถ่ัวแระญ่ีปุน
Loaded Fries (P) THB 200
Steak fries, parmesan cheese, crispy bacon, sour cream and ketchup
มันฝร่ังทอด, ชีสพาเมซาน เเละเบคอนกรอบ เสิรฟพรอมซาวครีมและซอสมะเขือเทศ
Pork Gyoza (P) THB 220
Pan fried japanese pork dumplings, grilled vegetables and sesame 
soya sauce (6 pieces)
เก๊ียวซาญ่ีปุนไสหมูเสิิรฟพรอมผักยางและน้ำสลัดงาซีอ๊ิวญ่ีปุน(6 ช้ิน)
Assorted Yakitori Skewers (P) THB 250
Grilled beef, chicken, pork, shrimp and mushroom skewers with 
teriyaki sauce (5 pieces)
เน้ือสันในเสียบไมยาง, เน้ือไกเสียบไมยาง, เน้ือหมูเสียบไมยาง, กุงเสียบไมยาง, 
เห็ดเสียบไมยางเสิรฟพรอมซอสเทอริยาก
Satay Gai Yang THB 280
Grilled marinated chicken with herbs and coconut served with 
peanut and tamarind sauce (8 pieces)
ไกสะเตะยางเสิรฟพรอมน้ำจ้ิมถ่ัว

BURGER AND SANDWICH
Wagyu Beef Burger (P) THB 320
Homemade burger with 100 % wagyu beef patty, grilled onions, 
bacon and cheese served with side green salad, steak fries and ketchup 
เน้ือวัววากิว 100% ยางในขนมปงเบอรเกอรโฮมเมด, หอมยาง, เบคอน, ชีส 
เสิรฟพรอมผักสลัด, มันฝร่ังทอดกรอบและซอสมะเขือเทศ  

Crispy Fish Burger (A) THB 280
Homemade burger with battered seabass, onion rings, green 
pickles and tartare sauce served with side green salad, steak 
fries and ketchup 
ปลากระพงชุบแปงทอดในขนมปงเบอรเกอรโฮมเมด, หอมใหญ, 
ผักดอง, ซอสทารทาร เสิรฟพรอมผักสลัด, มันฝร่ังทอดกรอบและซอสมะเขือเทศ
Grilled Ham & Cheese Sandwich (P) THB 250
Grilled sour dough bread with ham and melted brie cheese served 
with side green salad, steak fries and ketchup 
แซนวิชขนมปงซาวเออรโด, แฮม, บรีชีส, เสิรฟพรอมผักสลัด, มันฝร่ังทอดกรอบ 
และซอสมะเขือเทศ

ASIAN MAIN COURSE
Phad Thai: Vegetarian (V) 180 | Pork (P) THB 250 | 
Chicken THB 250 | Beef THB 280 | Seafood THB 350
Stir fried rice noodles with tamarind sauce 
ผัดไทยโบราณ
Pad Krapao: Pork (P) THB 250 | Chicken THB 250 | Beef THB 280 | 
Seafood THB 350
Stir-fried minced protein with hot basil, chili, served with steamed
rice and fried egg 
ผัดกะเพราหมู, ไก, เน้ือ หรือทะเลราดขาว เสิรฟพรอมไขดาว

WESTERN MAIN COURSE
Fish and Chips (A) THB 280
Beer battered seabass with steak fries, peas, vinegar and tartare sauce 
ปลากระพงชุบแปงทอดเสิรฟพรอมมันฝร่ังทอดกรอบ, ถ่ัวลันเตา, น้ำสมสายชู 
และทารทารซอส
Chicken Schnitzel THB 300
Breaded chicken breast cutlet, sautéed potatoes and spinach 
served with mushroom cream sauce 
อกไกชุบเกล็ดขนมปงทอดเสิรฟพรอมมันฝร่ังและผักโขมราดซอสครีมเห็ด
Pork Filet Mignon (P) (A) THB 350
Grilled pork wrapped in smoked bacon served with buttered 
vegetables, sautéed potatoes and pepper sauce
เน้ือหมูสันนอกพันดวยเบคอนรมควันเสิรฟพรอมผักผัดเนย, มันฝร่ัง และซอสพริกไทยออน

DESSERT
Chocolate Brownie THB 200
Warm homemade brownie with vanilla ice cream
บราวน่ีเคกเสิรฟพรอมกับไอครีมวนิลา 
Mango Sticky Rice THB 200
Sweet yellow mango with sweet sticky rice and coconut milk cream
ขาวเหนียวมะมวง
Tropical Fruit Platter THB 180
Assorted sliced fruits
ผลไมรวม 
Ice Cream Selection THB 70/ scoop
Your choice of chocolate, vanilla, strawberry, coconut and rum 
raisin ice cream
ไอศครีมช็อกโกแลต, ไอศครีมวานิลลา, ไอศครีมสตรอวเบอรรี่
ไอศครีมกะทิ หรือไอศครีมรัมเรซ่ิน

SALAD
Caesar Salad (P): Classic THB 250 | Grilled Chicken THB 280 |
Grilled Salmon THB 300
Romaine lettuce, anchovies, poached egg, crispy bacon, garlic 
croutons, shaved parmesan cheese and caesar dressing 
ซีซาสลัด, ซีซาสลัดอกไกรมควัน, หรือซีซาสลัดปลาแซลมอนยางเสิรฟพรอมไขดาวน้ำ

Garden Salad (V) THB 200
Fresh organic salad leaves, tomatoes, onions, cucumber, black 
olives, bell pepper and deep-fried tofu served with lime & 
olive oil dressing
ผักสลัดเเละเตาหูทอดเสิรฟพรอมน้ำสลัดไวนแดงวินิเกรต

HP, ketchup, mustard, mayonnaise, tabasco and maple syrup are available upon request
(V) – Vegetarian | (P) Contains Pork | (A) Contains Alcohol

All prices are in Thai Baht and subject to 10% service charge and 7% VAT



A LA CARTE ALL DAY DINING 
Available only from 11:00 AM – 11:30 PM

HP, ketchup, mustard, mayonnaise, tabasco and maple syrup are available upon request
(V) – Vegetarian | (P) Contains Pork | (A) Contains Alcohol

All prices are in Thai Baht and subject to 10% service charge and 7% VATINDIAN MENU

APPETIZER AND SALAD
Kachumber Salad (V) THB 180
Authentic indian salad, cucumber, tomatoes, red onions, 
coriander and chili peppers, served with lemon and cilantro dressing 
สลัดแตงกวาอินเดียเสิรฟพรอมน้ำสลัดมะนาวและผักชี
Pani Puri (V) THB 200
Mumbai favorite fried rice balls served with chef’s special mango and 
avocado salsa flavoured with tangy fennel and tamarind chutney (8 Pieces) 
แปงปานิปุริยัดไสมะมวง และอโวคาโดซัลซา เสิรฟพรอมซอสมะขาม 
Onion Potato Pakora (V) THB 180
Golden deep-fried potatoes & onions fritters (6 pieces) 
มันฝร่ังและหัวหอมชุบแปงเคร่ืองเทศทอดกรอบ
Samosa (V) THB 200
Fried pastry with savory filling of spiced potatoes and served with 
tangy mint chutney and sweet tamarind sauce (6 Pieces) 
ซาโมซามันฝร่ังทอดเสิรฟพรอมซอสม้ินทและซอสมะขาม
Chili Paneer (V) THB 250
Fried cottage cheese cubes tossed in spicy sauce 
ชีสทอดกรอบเสิรฟพรอมกับน้ำจ้ิมถ่ัวเหลือง
Aloo Kathi Roll (V) THB 180
Indian style wrap filled with spicy mashed potatoes 
and topped with onions and mint sauce 
มันฝร่ังบดพรอมเคร่ืองเทศอินเดียหอแปงยาง เสิรฟพรอมกับซอสหัวหอมและสระแหน
Paneer Kathi Roll (V) THB 220
Indian style wrap filled with spicy cottage cheese and topped 
with onions and mint sauce 
ชีสหมักเคร่ืองเทศอินเดียหอแปงยาง เสิรฟพรอมกับซอสหัวหอมและสะระแหน
Chicken Kathi Roll THB 250
Indian style wrap filled with tender chicken morsels cooked in clay oven 
and topped with onions and mint sauce 
อกไกหมักเคร่ืองเทศหอแปงยาง เสิรฟพรอมซอสหัวหอมและสะระแหน  

NON-VEGETARIAN MAIN COURSE
Chicken Tikka Masala THB 280
Juicy and tender marinated chicken, served in subtly spiced tomato base gravy 
แกงมาซาลาไกยางสไตลอิินเดีย
Butter Chicken THB 280
Tender boneless chicken in tomato, ginger and fenugreek gravy 
แกงไกบัตเตอรในซอสมะเขือเทศ
Seabass Masala THB 320
Marinated seabass served in subtly spiced tomato base gravy 
แกงมาซาลาปลากระพง 
Mutton Rogan Josh THB 400
Slowly braised mutton cooked in aromatic cinnamon, onion and tomato gravy 
แกงแพะตุนเคร่ืองเทศในซอสมะเขือเทศ
Chicken Biryani THB 300
Classic indian recipe cooking rice and marinated chicken 
with herbs and spice 
ขาวหมกไกอินเดีย 

VEGETARIAN MAIN COURSE
Kadhai Paneer (V) THB 300
Oven roasted cottage cheese cubes with capsicum and onion served in red 
curry sauce 
แกงชีสปาเนีย
Paneer Butter Masala (V) THB 300
Homemade cottage cheese morsels in tomato, ginger and fenugreek gravy 
แกงมาซาลาชีสปาเนีย
Subz Jalfrezi (V) THB 250
Stir fried vegetables with aromatic indian spice and herb 
ผัดผักเคร่ืองเทศอินเดีย
Aloo Jeera (V) THB 250
Sautéed boiled potatoes with turmeric and other indian herbs and spice with 
cumin seeds and coriander 
มันผัดเคร่ืองเทศใสขม้ินและย่ีหรา    
Dal Tadka (V) THB 250
Mildly spiced yellow lentils topped with indian spicy in ghee butter
แกงถ่ัวเหลืองอินเดีย  

SIDE DISHES (V)
Nan (2 pieces) (V) THB 80
Roti (2 pieces) (V) THB 80                                                                                  
Basmati rice (V) THB 150


